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3. Общие принципы организации питания

3.1.Организация питания обучающихся является отдельным обязательным направлением деятельности образовательного учреждения.
3.2.Для организации питания обучающихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует установленным требованиям;
· наличие подсобных помещений для хранения продуктов;
· обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
· наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;
· соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской Федерации.
3.3.В пищеблоке постоянно должны находиться: журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья; журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; журнал учета температурного режима холодильного оборудования; ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08); копии примерного 10-дневного  меню (или 14-, 21-дневного  меню),  согласованных с  Роспотребнадзором; ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; приходные документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); книга отзывов и предложений.
3.4.Администрация образовательного учреждения совместно с классными руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с  
обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной или бесплатной основе.
3.5.Директор МОБУ «СОШ № 17 «Родник» обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, соблюдения законодательства РФ в области организации питания обучающихся.  
3.6.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и  
среднего профессионального образования», утвержденными постановлением  
Главного государственного санитарного врача Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года.
3.7.Питание обучающихся организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного (перспективного) десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложение 2 к СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню -раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.
3.8.Примерное меню утверждается директором образовательного учреждения.
3.9.Обеспечение горячим питанием обучающихся осуществляется основе договора с предприятием (юридическим лицом или ИП) общественного питания. Сотрудники предприятия общественного питания должны иметь на рабочем месте 
личную медицинскую книжку установленного образца.
3.11.Предприятие общественного питания должно иметь соответствующую материально - техническую базу, специализированные транспортные средства,  
квалифицированные кадры; обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов.
3.12.Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны  
соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.
3.13.Приказом директора образовательного учреждения назначается должностное лицо, ответственное за организацию и полноту охвата учащихся горячим питанием.

4.Порядок организации питания обучающихся в школе

4.1.Питание обучающихся организуется как на бесплатной основе (за счет бюджетных средств), так и на платной основе. На бесплатной основе организуется питание обучающихся в соответствии с законодательством Российской Федерации, нормативными актами Приморского края и Дальнегорского городского округа.
4.2.Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором, 
меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.
4.3.Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели.
 4.4.  Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам 
(группам) на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом учебных занятий.  В образовательном учреждении режим предоставления питания обучающихся утверждается приказом  
директора школы ежегодно.
4.5.Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в помещение столовой. 
4.6.Педагоги обеспечивают    соблюдение режима посещения столовой, 
общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой.
4.7.Организация обслуживания учащихся бесплатным горячим питанием осуществляется путем предварительного накрытия столов.
4.8.  Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья,  
готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается приказом директора образовательного учреждения. Результаты проверок заносятся в бракеражный журнал (журнал бракеража готовой кулинарной продукции).
4.8.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе: 
- проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню;
- совместно с медицинским работником осуществляет контроль соблюдения графика отпуска питания обучающимся, предварительного накрытия  
(сервировки) столов; 
- принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима; ежедневно принимает от классных руководителей заявки по количеству питающихся учащихся на следующий учебный день; осуществляет контроль количества фактически отпущенных порций бесплатного питания; ведет учет табелей питания обучающихся.

5.Контроль организации школьного питания

5.1.Контроль организации питания, соблюдения санитарно — эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора, уполномоченными лицами органов власти и управления.
5.2.Текущий контроль организации питания школьников в образовательном учреждении осуществляют ответственные за организацию питания,  
уполномоченные лица из числа родительской общественности, представители профсоюзной организации, специально создаваемая комиссия по контролю  
организации питания.
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IIOJIOKEHUAE OF OPTAHU3ALIAM ITATAHUA OBYYAIOLIUXCA
1.06mme MoJI0KEeHHs

1.1 TloMosKeRHe O MOPSKE OPraHU3ALN IUTaHHs 00yJaromuXCs MOBY «COII
Ne 17 «Pommuk» (manee — IlomoxeHue) yCTaHaBIHBACT TOPSIOK PpanOHAIBHOTO
nuTaHks 00ydalomuXCsl B OOPA30BATENBHOM YUPEKACHMU, OMPEACILICT OCHOBHBIE
OpraHM3aLIOHHBIE TPUHLMIIEL, Mpaswia 1 TpeGoBaHus K OpTaHH3aluy TUTAHUT
00y4aloIUXCsl, PEryTUpyeT OTHOMICHWS MEXIy YHacTHHKaMI 00pa3oBaTeNbHbIX
OTHOLIEHUH.

1.2 TlonoKeHue pa3paboTaHO B LENAX OPraHu3ali TIOMHOLEHHOTO TOPAICro
MuTaHMs OGYYAIOMIMXCS, COIMATBHON MONJIEPXKKA M YKPETUICHIL 3[0pOBbs JIETEH,
co31aHus KoM(bOPTHOH, 310poBbecGeperatomeii cpe/pl 06pa30BaTeIBHOrO Mporecca.

1.3.JIonoxerne pa3paboTaHO B COOTBETCTBUM C: 3aKOHOM Poccuiickoit
denepanuyn «O6 06pa3oBaHuy B Poccuiickoii ®enepanun»; PefepanbHbIM 3aKOHOM 0T
30.03.1999 romaNe 52-®3 «O caHUTApHO- OMUIEMUOIOTHICCKOM 6J1aronoyYun
Hacemenus» (C M3MEHEHVSMA U JOIOTHEHAIMI); CanlTuH 2.4.5.2409-08 «CanutapHo-
SIAIEMUOIOTHUECKAe TpeGoBaHMS K OpraHM3aluy  IHTAHAA obyJaromuxcs B
0611e06pa30BATENBHEIK  YUPEKNCHISX, YIPEKICHAIX  HATAILHOrO M CPEIHEro
IPOhECCHOHATEHOTO 0GPa30BAHMSY.

1.4 JleitcTBue HacTosmero [ToN0XeHHs PACIPOCTPAHACTCA Ha BCeX 00y4aromMUXCs
B 06pa3oBaTETBHOM yIPEIKICHUU.

1.5 Hacrosimee ITonoskeHue sBIAeTCs JOKATBHEIM HOPMAaTHBHBIM
aKTOM, PETVIaMEHTHPYIOLIIM  IeATENBHOCTE 06pa3oBaTeNBHOTO  YUPEKJCHUS IO
BOIPOCAM MUTAHMS.

2. IMesn 1 321244 OPraHU3aluA NUTAHAS

2.1. OCHOBHBIMY LIEJISIMU 1 3a/jadaMy NIPU OPTaHU3alUK TUTaHKA 00yJalomuxcs B
MOBY «COIII Ne 17 «PogsuK» SBILTIOTCS:

. ofecreucHEE YydYalMXCs IMTAaHHEM,  COOTBETCTBYIOIMM BO3PACTHBIM
(U3MONOTMYECKUM TOTPEOHOCTAM B IHMIICBBIX BElIeCTBAX ¥ 9JHEPruy, MPUHIHIAM
PaIMOHATBHOTO 1 COATAHCHPOBAHHOTO IITAHHA;

- TapaHTHPOBAHHOE Ka4eCTBO U 6e30aCHOCTh MUTAHMUA W NHUIIEBBIX MPOAYKTOB,
HCIIONB3yEMBIX JUIS IIPUTOTOBIEHUS OO,

- IpemynpexIeHne (upobunakTuka) Cpemu  OOydaroUXCs HUHEKIMOHHBIX
1 HeWH(EKITHOHHBIX 3a00EBaHNH, CBA3AHHBIX C (bakTopoM MHATAHUS;

- Iporaran/ia IPUHIUIIOB MOTHOIEHHOTO 1 310pOBOTO MUTAHUS;

- couuanpHas TOANEPXKKA YYamUXCs K3 COLHMATIBHO He3alUIICHHBIX,
MaI00GECIeUeHHBIX i CeMell, TIONaBIINX B TPYAHBIC KU3HEHHDIC CHTYALMN;

- MOJepHH3AINA WIKOJIBHOTO numebioka B COOTBETCTBHH C TPEOOBAHMIMH
CAHMTAPHBIX HOPM U MPABUII, COBPEMEHHBIX TEXHOJIOTHUIA;

- JCTIONB30BAHME GO/DKETHEIX CPE/ICTB, BEIACIAEMBIX HA OPraHy3alliio TAHNA, B
COOTBETCTBUH ¢ TPeGOBAHUIME IEHCTBYIONIEr0 3aKOHOATEIBCTRA.




