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1. общие положения
1.1. Положение о порядке организации питания обучающихся МоБУ <СоШ Ns

17 <роднио (далее - Положение) устанавливает порядок рационttльного питания

обучающихся в образовательном учреждении, определяет основные

организационные принципы, правила и требования к организации питания

обучuоrц"*a", регулирует отношения между участниками образовательных

отношений.
1.2. Положение разработано в цолях организации полноценного горячего

питания обучающихся, социальной поддержки и укрепления здоровья детей,

создания комфортной, здоровьесберегающей среды образовательного процесса.

1.з. Положение разработано в соответствии с законом РоссийскоЙ Федерации

<Об образовании в РоiсийскоЙ Федерации); Федеральным Законом от 30.03.1999

года Ns 52-ФЗ <о санитарно-эпидемиологическом благополучии населения> (с

изменениями и дополнениями); Постановлением Главного государственного

санитарного врача РФ от 27 октября 2020 года Jф 32 <<об утверждении санитарно-

эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.з12.4.3590_20 <Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного rlитания

населения)).
1.4. .щействие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся в

образовательном учреждении.
1.5. Настоящее Положение является локtlльным нормативным актом,

регламентирующим деятельность образовательного учреждения по вопросам

питания.

2. Щели и задачи органиýация питания
2.1. основными целями и задачами при организации flитания обучающихся в

МОБУ (СОШ Ns 17 <Родник> являются:
- обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам

рационzrльного и сбалансированного питания;
- гарантированное качество и безопасность питаЕия и пищевых продуктов,

используемых для приготовления блюд;
- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекциоЕных и

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

-пропаганДаПринципоВпоЛноценноГоиЗДороВогоПиТания;
- социаJIьная поддержка учащихся из социtшьно незащищенных,

малообесгtеченных и семой, попавших в трудные жизненные ситуации;

- модернизация школьного пищеблока В соответствии с требованиями

санитарнЫх норМ и правил, современных технологий;
- использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания) в

соответствии с требованиями действующего законодательства,



3. Общие принципы организации питания

3.1.Организация питания обуrающихся является отдельным обязательным
направлением деятельности образовательного учреждения.

З.2.Щля организации пи,Iания обучающихся используются специaльЕые
помещения (пищеблок), соответствуюtцио требованиям санитарно- гигиенических
норм и правил по следующим направленияпd:
. обеспеченность тохЕологическим оборулованием, техническое состояние

которого соответствует установленным требованиям;
r II{UIичие подсобньIх помещений для хранения продуктов;
. обеспеченность кухонной и столовой гrосудой, столовыми приборами

в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
. нiLпичие вытяжного оборудования, его работоспособность;
о соотвотствие иным требованиям действующих санитарных норм иправил в

Российской Федерации.
3.3.В пищеблоке постоянно должны находиться: журнtLл бракеража пищевых

продуктов и продовольствонного сырья; журнал бракеража готовой кулинарной
продукции, журн.tл здоровья; журнzш проведения витамиЕизации третьих и
сладких блюд; журнttл учета температурного режима холодильного оборулования;
ведомость контроля рациона пчттания
(формы учетной документации пищеблока приложение N910 к СанПиН
2.4.5.2409-08); копии примерного 10-дневного меню (или I4-, 2|-
дневного меню), согласованных с Роспотребнадзором; ежедневные меню,
технологические карты на приготовляемые' блюда; приходные
документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество по
ступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты cooTBeTcTBLuI, удосто
верения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); книга
отзывов и предложений.

3.4.Администрация образовательного учреждения совместно с кJIассными

руководителями осуществляет организациоЕную и рzвъяснительtгую рабоry с
обучающимися и родитеJIями (законными представителями) с целью организации
горячего пчIтания обучающихся на платной или бесп.тihтной основе.

З.5.Щиректор МОБУ кСОШ Ns l7 <<Родник> обеспечивает принrIтие
организационно-управлонческих решеЕий, направленных на обеспечение горячим
питанием обучающихся, соблюдения законодательства РФ в области организации
питания обучающихся.

З.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08
<<Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации пvlтания
обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начаJIьного и
среднего профессионЕIльного образования), утвержденными rrостановлени9м
ГлавногогосударственногосанитарноговрачаРоссийской Федерации J\b45 от
23.07.2008 года.

З.7.Пчттание обуrающихся организуется на основе разрабатываемого
рациона питаниrI и приморного (перспекгивного) десятидневного меню,

разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного
меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложенпе2 кСанПиН
2.4.5.2409-08), а также моню -раскJIадок, содержащих количественные данIIые о

рецегrгуре блюд.



З.8.Примерное меню утворждается директором образовательного
учреждениlI.

З.9.Обеспечение горячим питанием обучающихся осуществляется основе
договора с предприятием (юридическим лицом uли ИП) общественЕого питания.
Сотрудники предприятия общественного питания должны иметь на рабочем месте
личную медицинскую книжку установленного образца.

3. 1 1.Предприятие общественного пчIтания должно иметь соответстчующую
материчLльно - техническую б*у, специчtлизированные транспортные средства,
квалифицированные кадры; обеспечивать поставку продукции, соответствующей
по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных
докумонтов.

З.l2.Гиrиеническиепоказатели пищевой ценностипродовольственного
сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихQя, должны
соответствовать СанПиН 2.4.5 .2409 -08.

3.13.Приказом директора образовательного учреждениJI нiвначается
должЕостноо лицо, ответственное за организацию и полноту охвата учащихся
горячим питанием.

4.Порядок организации питания обучающихся в школе

4.1.Пшгание обучающихся организуется как на бесплатной основе
(за счет бюджетных средств), так и на платной основе. На бесплатной основе
организуется питание обучающихся в соответствии с законодательством
Российской Федерации, нормативными актами Приморского края и
flальнегорского городского округа.

4. 2. Ежедневны е м еню р ационов пчIт анvIя согласовываются дир ектором,
меню с укzванием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий
вывеIIмваются в обеденном зале.

4.3.Столовая школы осуществляет производственную деятельность в

режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели.
4.4. Отпуск горячего питаниrI обучающимся организуется по кJIассам

(группам) на переменах продолжительностью не Mdiree 10 и не более 20 минут,
в соответствии с режимом учебных занятий. В образоватольном
учреждении режим предоставлония питанLuI обучающихся утворждается приказом
директора школы ежегодно.

4.5.Классные руководители обеспечивчIют сопровождение обучающихся в
помещение столовой.

4.6.Педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой,
общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации
питанищ контролируют личцую гигиеЕу учащихся перед едой.

4.7.Орrанизация обслуживания учащихся бесплатным горячим
питанием осуществляется ггутем предварительного накрытrUI столов.

4.8. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья,
готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и
технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия.
Состав комиссии на текущий учебный год утверждается прикiвом директора
образовательного учреждониJI. Результаты проверок заЕосятся в бракеражный
журнzLл (журнал бракеража готовой кулинарной продукции).

4.8. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:



- проВеряет ассорТиМенТ постУпаЮЩих проДУктоВ питания' Моню; 
""

- совместно с медицинским работником осуществляет контроль

соблюдения графика отпуска питания обучающимся, предваритольного накрытия

(сервировки) столов;
- принимает I\{еры по обеспочению собпюдения санитарно- гигиенического

режима; ежедневно принимает от I1;Iассных руководителей заявки по количеству

питающихся учащихся на следдощий учебный день; осуществляет контроль

колиtIества фактически отпущонных порций бесплатного питания; ведет учет

табелеЙ пLIтания обучающихся.

5.Контроль организации школьного питания

5.1.Контроль организации питания, соблюдения санитарно

эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой

продукции, реztJIизуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора,

уполномоченцыми лицами органов власти и управлониlI,
5.2.ТекущиЙ контроль организации питания школьЕиКов в обРазовательноМ

за организацию rIитания,
учреждении осуществляют ответственные

уполномоченные лица из числа родитольской
профсоюзноЙ организации, специально создав

организацииt''итания.

общественности,
аемая комиссиlI
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