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ПОЛОЖЕНИЕ

об оргапизации питания обучающихся в МОБУ <(СОШ NЬ 17 <<Роднию>

1.1. Положение о lrорядке организации питанvм обучающихся МОБУ (СОШ

м 17 <<Роднию> (далее - Положение) устанавливает порядок рационального питаниlI

обучающихся в образовательном учреждении, определяет основные

организационные принципы, правила и требования к организации питания

обучающихся, реryлирует отношения между участниками образовательных

отношений.

1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего

питания обучающихQд социальной поддержки и укрепления ЗдороВЬЯ ДеТеЙ,

создания комфортной, здоровьесберегающей среды образователЬЕоГО ПРОЦеССа.

1.3. Положение разработано в соответствии с законом Российской Федерации

<Об образовании в Российской Федерации>; Федеральным Законом от з0.03.1999

года Jr19 52_ФЗ <<о санитарно-эпидемиологическоNr. благополучии населения>> (с

изменеЕиями и дополнениями); Постановлением Главного государственного

санитарнОго врача РФ оТ 27 октябРя 2020 года Js з2 <<об утверждении санитарно-

эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.з12.4.з590-20 <<Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения)),

СанПиН 2.4.5.2409-08 <<Санитарно- эпидемиологическими требованиями к

организации tIитания обучающихся в общеобразовательных учреждениях,

учрежденияХ нача,'IЬноГО и среднего профессионаJIьного образования>>,

утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача

Российской Федерации J\Ъ 45 от 2З.07.2008 года.

1.4. !ействие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся

в образовательном учреждении.



1.5.Настоящее Положение

регламентирующим деятельность

питания.

является локальным нормативным актом,

образовательного учреждениrI по вопросам



соответствие иным требоваЕиям действующих санитарнЫх норм И

правил в Российской Федерации.

з.з. В пищеблоке постоянно должны находиться: журнiLт бракеража

пищевых продуктов и продовольственного сырья; журнал бракеража готовой

продукции, журнал здоровья; журнаJI проведения витаминизации третьих и сладких

блюд; журн€Lл учета температурного режима холодильного оборулования;

ведомость контроля рациона rrитания (формы учетной документации пищеблока -
цриложение N9 10 к СанПиН2.4.5.2409-08); копии примерного 10-дневного моню,

согласованных с Роспотребнадзором; ежедневные меню, технологические карты на

tIриготовЛяемые блюда; приходные документы на пищевую продукцию, документы,

подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные,

сертификаты соотвотствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-

санитарной экспертизы И Др.); книга отзывов и предложений.

з.4. Ддминистрация образовательного учреждениJI совместно с кJIассными

руководителями осуществляет организационtIую и рaзъяСнительнуЮ работУ С

обучаюцимися и родителями (законными rrредставителями) с целью организации

горячего питания обучающихся на гIлатной или бесплатной основе,

з.5. ,Щиректор моБУ (соШ J\Ъ |7 <Родник>> обеспечивает IIринятие

организационно-уIIравленческих решений,, направленных на обеспечение горячим

питанием обучающихQя, соблюдениlI законодательства РФ в области организации

IIитаниJI обучающихся. 
;,

з.6. Режим питания в школе определяется СанПин 2.4.5-2409-08

(Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питаниlI

обучающихся В общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и

среднего профессионаJIьного образования>>, утвержденными постановлением

Главного государственного санитарного врача РоссийскоЙ Федерации J\lb 45 от

2З.07.2008 года.

з.7, Питание обучающихся организуется на основе разрабатываемого

рациона питания и примерного (перспективного) десятидневного меню,

рЕIзработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного

меню и пищевой ценности tIриготовляемых блюд (приложение 2 к СанПиН

2.4.5.24о9-08), а также меню -раскладок, содержащих количественные данные о

рецептуре блюд.



3.8. Примерное меню утверждается директором МОБУ (СОШ JФ |'7

<Роднию>.

з.9. обеспечение горячим питанием обучающихся осуществляется силами

работников МоБУ (СоШ Jю 17 <<Родник>. Сотрулники столовой должны иметь на

рабочем месте личную медицинскую книжку установленного образца.

3.10. Поставка продовольственного сырья и продуктов питаниl{

осуществляется поставщиками в соответствии с закJIюченными муниципальными

контрактами. Поставщики обязаны обеопечивать поставку продукции,

соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных

нормативных документов.

3.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного

сырьЯ и пищевЫх продуКтов, используемых в fIитании обучающихся, должны

соответствовать СанПиН 2.4.5.2409 -08.

3.|2. Приказом директора образовательного учреждения назначаеТся

должностное лицо, ответственное за организацию и полноту охвата учащихся

горячим питанием

4. Порядок организации питания обучающихся в школе

4.1. Питание обучающихся организуется как на бесплатноЙ основе (За СЧеТ

бюджетных средств), так и на платной основе. На бесплатной основе организуется

питание обучаюЩихся В соответсТвии с закОнодательством Российской Федерации,

нормативными актами Приморского крzш и органов честного самоуtIравления.

4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовываются директором,

меню с ук€ванием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий

вывешиваются в обеденном зiLле.

4.з. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в

режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели.

4.4. Отпуск горячего питаниrI обучаюцимся организуется по кJIассам

(группам) на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в

соответсТвии С режимоМ учебных занятий. в моБУ (СоШ м 17 <Роднию> режим

предоставления питания обучающихся утверждается приказом директора школы

ежегодно.

4.5. Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в

rrомещение столовой.



-1,6. Пе:агоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой,

обше.,твенныi"I порядок и содействуют работникам столовой в организации тIvIтания,

Ko}fIPtr.lIIP\ ЮТ JИЧНУЮ ГИГИеНУ УЧаЩИХСЯ ПеРеД еДОЙ.

+,7. Организация обслуживания учащихся бесплатным горячим питаниеN4

о с} шествляется tIутем предварительного накрытия столов.

4.8. Проверку качества fIищевых продуктов и продовольственного сырья,

готовой продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов

осуществляет бракеражная комиссия согласно Положению о бракераже готовой

продукции. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается прикiвом

директора образовательного учреждения. Результаты rrроверок заносятся в

бракеражный журнал (журнал бракеража fIищевых продуктов и продовольственного

сырья, журн.Lт бракеража готовой продукции).

4.9. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:

tIроверяет ассортимент tIоступающих продуктов питания, меню ;

совместно с медицинским работником осуществляет контроль соблюдения

графика отпуска питания обучающимся, предварительного накрытия (сервировки)

столов;

принимает меры по обеспочению соблюдения санитарно- гигиенического

режима;

ежедневно принимает от кJIассных руководителей заявки по количеству

питающихся учащихся на учебный день; осущqствляет контроль количества

фактически отпущенных порций бесплатного tIитания; ведст учет табелей питания

обучающихся.

5. Контроль организации школьного питания

5.1. Контроль организации питанищ соблюдения санитарно

эпидемиологических норм и правил, качества rrоступающего сырья и готовой

гlродукции, реч1,1изуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора,

уполномоченными лицами органов власти и управления.

5.2. Текущий контроль организации питания школьников в

образовательном учреждении осуществляют ответственные за организациЮ

питаниJI, уполномоченные лица из числа родительской общественности,

представители профсоюзной организации, специuLльно создаваемая комиссия fIо

контр олю организ ации пи^r ания.


